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RESUMO

A disciplina de Microbiologia faz parte do ciclo basico do Bacharelado em Ciéncias
Agréarias. Logo, percebe-se a deficiéncia dos nossos educandos em entender a
importancia e conhecer os beneficios dos micro-organismos nas diversas areas das
Ciéncias Agréarias. A importancia dos conceitos basicos do universo microbiano deve
ser trabalhada em sala de aula, com o proposito de auxiliar no entendimento dos
conteddos relacionados a Microbiologia, o presente trabalho visou executar aulas
praticas e inovadoras de forma mais aplicada & Agropecuaria, proporcionando 0 acesso
aos contetidos que se encaixam, em todos os cursos do Instituto de Ciéncias Agrarias do
Campus Unai-MG. A realizacdo de experimentos por sua vez, pode facilitar a interacao
dos conteudos com o cotidiano, servindo, assim, como suporte para melhorar a
compreensdo dos temas abordados. As atividades foram desenvolvidas pelos préprios
alunos da unidade curricular de Microbiologia Geral (BCA028) por meio do Programa
de Apoio ao Ensino de Graduacao - PROAE, durante os seis meses que compreenderam
0 periodo de (01 de junho de 2017 a 30 de novembro de 2017). Ao término da primeira
etapa, a docente responsavel pela disciplina apresentou uma dindmica que teve como
foco principal, descrever através de uma linha do tempo, a evolucdo do aprendizado e
da participacao dos alunos durante a realizacdo das novas atividades préaticas. O indice
de retencdo dos alunos matriculados na disciplina de Microbiologia demonstrou
positividade com a execucdo e introducdo dessa nova metodologia de ensino desde o
inicio das atividades préaticas inovadoras, o que vem de encontro com a filosofia do
PROAE.

Palavras-chave: Microbiologia, aulas praticas, projeto.
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1. INTRODUCAO

Nos ultimos anos, houve um crescimento acelerado de instituicbes de ensino
superior e alunos ingressantes. Como consequéncia, trouxeram também a elevada
retencdo e a evasao, especialmente nos primeiros meses apos o ingresso do aluno na
instituicdo. A tendéncia tradicional no ensino nas universidades ainda se reflete em
aulas expositivas, aplicadas nos espacos formais com intensa memorizacao de conteudo,
como destacam Cazelli et al. (1999). Porém, a compreensdo da ciéncia como ¢é
apresentada nos dias de hoje, exige que os individuos detenham conhecimentos
interdisciplinares, que ndo poderdo ser construidos apenas sob a influéncia do ensino
formal praticado nas salas de aula. As aulas devem ser organizadas de modo a permitir
que os alunos reflitam sobre suas ideias, tentem aplica-las em situacdes especificas e
avaliem os resultados de suas tentativas, o0 que é incompativel com a adogdo exclusiva

da aula expositiva (Barreiro et al, 2004).

A disciplina de Microbiologia faz parte do ciclo basico do Bacharelado em Ciéncias
Agrérias. Logo, percebe-se a deficiéncia dos nossos educandos em entender a
importancia e conhecer os beneficios e conceitos dos micro-organismos nas diversas

areas das Ciéncias Agrérias..

A falta de conexdo entre a microbiologia e o cotidiano dificulta o aprendizado,
fazendo-se necessérias estratégias e tecnologias que estimulem os estudantes para o
conhecimento dos micro-organismos e sua relacdo com a vida cotidiana bem como sua
aplicacdo nas diferentes areas das Ciéncias Agrarias (Kimura, 2013). Como
consequéncia dos problemas citados acima, pesquisas descrevem que os estudantes do
Ensino Superior tém dificuldades para explicar e aplicar os conhecimentos cientificos
aprendidos na universidade para a solugé@o de problemas corriqueiros (OECD, 2015).

Com o proposito de auxiliar no entendimento dos conteldos relacionados a
Microbiologia, o presente trabalho visou executar aulas praticas de forma mais aplicada
a Agropecuaria, proporcionando 0 acesso aos conteudos que se encaixam em todos 0s

cursos do Instituto de Ciéncias Agrarias do Campus Unai-MG.



2. JUSTIFICATIVA

Apesar das inumeras informagdes encontradas nas midias, muitas pessoas
apresentam concepcdes erroneas sobre diversos assuntos e, entre elas podemos citar os
assuntos relacionados com micro-organismos, pois até no curriculo do ensino médio os
mesmos surgem como agentes causadores de doencas. No entanto, muitos deles
estabelecem interagdes benéficas e papéis de grande importancia na natureza, e por isto

sdo aplicados nas diversas areas das Ciéncias Agrarias.

Contudo, grande parte dos alunos tem uma visdo negativa sobre o0s micro-
organismos ou ndo compreendem sua utilidade. Além disto, por ser uma disciplina
basica, a Microbiologia é vista por parte deles, como uma grande dificuldade de
associar os contetdos ministrados as vivéncias e aplicabilidade na sua area de estudo.
Logo, fez-se necessario a realizacdo de aulas praticas com uso da microscopia,
demonstragdes, representacdes de modelos, videos e imagens, que aproximaram o aluno
do conhecimento cientifico, estabelecendo muitas vezes uma afetividade com a
disciplina, esquecendo o medo da Microbiologia por suas palavras complexas e

indecoraveis.

A realizacdo de experimentos pdde facilitar a interacdo dos conteudos com o
cotidiano, servindo, assim, como suporte para melhorar a compreensdo dos temas
abordados. Com as aulas préaticas, esperou-se, que 0s discentes construissem
conhecimentos significativos e ndo de memorizacdo. Esse processo demandou a
participacdo dos alunos e, para isso, 0s experimentos partiram de uma situacdo-

problema, onde foi possivel a construgdo de hipoteses que instigaram a investigacao.



OBJETIVOS PROPOSTOS

Buscou-se conhecer os comportamentos dos estudantes, com dificuldades no
processo de ensino aprendizagem em Microbiologia, a partir de dados obtidos
em aplicagdo de questionarios online;

Incentivou-se a préatica de estudos fora do ambiente de aula presencial utilizando
ferramentas do ensino a distancia, buscando promover a utilizacdo dos recursos
virtuais como ferramenta complementar ao estudo de Microbiologia através da
plataforma virtual na pagina do Facebook:

https://www.facebook.com/ProgramaApoioEnsino/;

Elaborou-se novas praticas de Microbiologia, utilizando amostras reais do
cotidiano dos discentes, tais como: leite de animais com suspeita de mastite,
amostras de solos ricos em biodiversidade microbiana, folhas de diferentes
culturas agricolas e com sintomas de doencas, agua dos bebedouros do ICA e da
Unimontes, diferentes marcas de sabonetes com promessas antibacteriana,

MicroArte em microbiologia e finalmente a producdo de uma cerveja artesanal;

Elaborou-se um laminério de referéncia padrdo, como forma de aprendizado da

Microbiologia, a fim de atender os cursos de Bacharelado em Ciéncias Agrarias.



4. METODOLOGIA

O presente trabalho € uma apresentacéo parcial do projeto seguindo o modelo do
(ANEXO 1) e foi intitulado como “Inovacdo no ensino de microbiologia com vistas a
agropecudria: um incentivo ao aluno na construgdo e consolidacdo dos conhecimentos”,
que foi aprovado no ano de 2017 no Programa de Apoio ao Ensino de Graduagdo —
PROAE, junto ao Programa de Enfrentamento a Retencdo e Evasdo - PROGER e
registrado sob o nimero 032.2.001.2017, na Pré —Reitoria de Graduacdo - PROGRAD,
da Universidade Federal dos Vales do Jequitinhonha e Mucuri - UFVJM.

O projeto foi conduzido por discentes bolsistas e voluntarios do Instituto de
Ciéncias Agrarias da UFVJM campus Unai — MG. As atividades foram desenvolvidas
pelos proprios alunos da unidade curricular BCA028-Microbiologia Geral , durante os
seis meses que compreenderam o periodo de (01 de junho de 2017 a 30 de novembro de

2017), finalizando assim a primeira etapa do trabalho.

Como estratégia inicial, foi elaborado e disponibilizado, um site no ambiente virtual
de aprendizagem, que foi gerado através de um grupo na pagina do facebook. Dessa
forma, buscou-se valorizar, aléem do contato prévio do aluno com o tema que foi
abordado na aula, a préatica da leitura de textos recomendados, com vistas a execugdo
das atividades subsequentes, bem como uma melhor interacdo com o docente da

disciplina.

Para complementar o estudo, durante o curso, diversas laminas permanentes de
estruturas bacterianas e de fungos, foram confeccionadas pelos préprios alunos
matriculados na disciplina, que além de compor um laminario de estruturas
microbioldgicas, as imagens no microscépio optico fardo parte do banco virtual de
imagens da disciplina. Além das aulas praticas de microscopia, realizaram-se outras
praticas de Microbiologia voltadas para a Agropecuaria. Como consequéncia, uma
apostila com préticas de Microbiologia na Agropecuéria sera elaborada e confeccionada
durante a realizacdo do projeto e servira posteriormente para 0s demais semestres
letivos. A seguir, estdo descritas, de forma sucinta, algumas das praticas que foram

desenvolvidas durante o semestre letivo.

O pagina virtual de Microbiologia, na rede social (Facebook), intitulada de “Micro
com vistas a Agropecuaria”, foi a primeira tarefa a ser executada. A ideia da plataforma

foi despertar nos alunos a curiosidade, além de ser um ambiente, no qual puderam
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praticar os estudos e ter acesso rapido e facil aos assuntos académicos fora do ambiente
de aula presencial. Antes e ap6s cada aula (tedrico-prética), disponibilizou-se aos
discentes um material suporte como: roteiros, questionarios e exercicios para que
pudessem acompanhar a exposicdo dos conteddos em sala, e em seguida,
disponibilizou-se também por essa mesma plataforma através de fotos, videos,
reportagens, entre outras formas, os resultados dos exercicios praticos feitos pelos
proprios discentes depois de ministrado o conte(do. O grupo virtual foi montado de
forma acessivel, para que cada integrante pudesse expor opinides e/ou compartilhar o

conhecimento, via publicacdo de contetdos pertinentes ao projeto e a disciplina.

Novas praticas foram, inovadas e introduzidas na disciplina por meio do projeto
PROAE/PROGER, dentre elas: Demonstracdo de micro-organismos no ambiente,
Microscopia a fresco, Microscopia fixada pelo método de Gram, Fermentacdo de
acucares, Respiracdo Microbiana, Arte em Microbiologia (Fermentacdo de meios
seletivos e diferenciais); Controle Microbiano; Antibiograma; Isolamento e observacgéo
microscopicas de fungos fitopatogénicos; Analise bacteriolégica da agua e a
Fermentacdo alcodlica (Ensino e Divulgacdo). Todas essas praticas seguiram as normas
de biosseguranca exigidas ao laboratério, além do devido treinamento de manuseio,
assepsia dos utensilios usados e da higienizacdo pessoal. A seguir, estdo descritas e
enumeradas algumas dessas atividades praticas desenvolvidas ao longo do periodo:

Atividade 1: No exercicio pratico de Demonstracdo de micro-organismos no
ambiente (Ubiquidade microbiana), dividiu-se em quatro grupos, um grupo ficou
responsavel por coletar amostra de solo, outro amostra de agua, outro amostra de notas
ou moedas, por fim um quarto grupo expds uma placa de Petri aberta ao ar livre por
vinte minutos contendo os meios de cultura Agar Nutriente (AN) e Agar Sabouraud
(Sb). Todos os grupos, exceto o do Solo e do Ar inocularam suas amostras com 0
auxilio de um swabs nos meios de cultura. O grupo do solo, diluiu sua amostra em agua
esterilizada e depois estriou nas placas de Pétri, e inoculou-se uma aliquota de 1 ml
desta amostra, também em caldo nutriente. Utilizou-se o controle para todos 0s grupos,
que caracterizou-se por placas abertas proximas as lamparinas por cinco minutos.
Incubaram-se as placas a 37°C por 48 horas.

Atividade 2: Na MicroArte (Fermentacdo do manitol, do eosina azul de
metileno e agar sangue), utilizou-se placas de Pétri contendo meios de cultura artificial
Agar Sal Manitol (AM), Agar Eosina Azul de Metileno (EMB) e Agar Sangue (AS).
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Utilizou-se também cepas de bactérias Staphylococcus aureus, Gram (+) positivas,
Escherichia coli e os Streptococcus spp. Fez-se diversos desenhos e incubou-se as
placas devidamente identificadas a 37°C no prazo de 48 horas.

Atividade 3: Para o Controle Microbiano, testou-se, sabonetes antimicrobianos
de trés marcas comerciais conhecidas: Lifebuoy, Ypé Action e Protex. Lavou-se 0s
dedos dos discentes, durante 1 e 2 minutos para cada marca respectivamente. Ainda
nessa pratica, foram usados, dedos sem higienizar e o controle foi feito pela desinfeccdo
dos dedos com uma solucéo de alcool iodado a 2%, seguindo 0s mesmos procedimentos
usados para 0s sabonetes comerciais.

Atividade 4: Para realizagdo do teste de Antibiograma, utilizou-se amostras de
leite contaminadas com bactérias patogénicas, pertencentes a trés vacas portadoras de
mastite cronica, identificadas respectivamente como: Holandesa, Cabacinha e Roseira,
oriundas de diferentes locais da regido de Unai-MG, além de bactérias padrdes
utilizadas nas aulas de Microbiologia. As amostras de leite foram coletadas e remetidas
ao ICA para andlises. No laboratério realizou-se o cultivo dos micro-organismos
presentes no leite, em meio de cultura Agar Standard Methods (PCA), padrdo 500g.
Apbs 24h do crescimento bacteriano, isolaram-se as cepas que cresceram e depois
semeou-se em outra placa de Petri contendo o meio Agar Mueller-Hinton. Em seguida,
adicionaram-se quatro discos de antibidticos por placa incubando-as a uma temperatura
de 37°C por 24h.

Atividade 5: Na pratica de Isolamento e observacdo microscopicas de fungos
fitopatogénicos, colheu-se amostras de aproximadamente 1 a 3 mm de tecido vegetal
(estrutura foliar) contendo partes lesionadas e saudaveis da planta. Em seguida
higienizaram-se ¢ “quebraram-se” a tensdo superficial da folha com a utilizacdo do
alcool 70% , por 30 segundos, depois inocularam-se quatro fragmentos deste tecido em
solucdo de hipoclorito de sodio a 1%, também pelo prazo de 30 segundos, retirou-se e
lavou-se em &gua esterilizada, secou-se em papel esterilizado, inocularam-se em placas
de Pétri contendo o meio de cultura Agar Sabouraud (Sb) numa temperatura ambiente
de mais ou menos 25°C por uma semana.

Atividade 6: Na aula de Andlise bacterioldgica da agua de dois bebedouros do
ICA e um bebedouro da Unimontes, utilizou-se como controle, agua residuaria de
esgoto doméstico e dgua mineral natural (sem gas) vendida pelo comércio. A avaliagédo
da presenca de coliformes totais foi realizada mediante a técnica dos tubos multiplos.

Incubou-se as amostras a 35°C por 24 horas.
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Atividade 7: A pratica de Fermentacdo Alcoolica (Ensino e Divulgacao),
apresentou-se as caracteristicas principais do experimento e permitiu-se que os alunos
auxiliassem na fabricacdo da cerveja, que ocorreu no préprio Instituto de Ciéncias
Agréarias. Todos apresentaram-se para a aula, munidos com o0s equipamentos de
protecdo individual — EPI(s) e assinaram um termo de responsabilidade (ANEXO 2).
Nesta aula utilizou-se como matéria prima o Malte e como micro-organismo
fermentador uma levedura comercial.

Elaborou-se um laminario referéncia padrdo, e confeccionaram-se essas laminas

a partir da pratica de Coloracao Diferencial pelo Método de Gram.
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5. RESULTADOS OBTIDOS

Na dltima aula pratica do primeiro semestre de execucdo do projeto PROAE, a
docente responsavel por este e pela disciplina Microbiologia apresentou uma dinamica
que teve como foco principal, descrever através de uma linha do tempo, a evolugéo do
aprendizado e da participacdo dos alunos durante a realizacdo das novas atividades
praticas. Nesta aula foi possivel observar e comparar, que ao decorrer do tempo 0s
discentes antes inseguros e que executavam tarefas sem observar a importancia delas no
cotidiano e nas areas profissionais da agropecuaria, puderam adquirir mais seguranca
em abordar os assuntos relacionados & doutrina e demonstraram também uma maior
afeicdo em participar dos exercicios praticos.

A criacdo da plataforma digital no facebook foi usada como ferramenta de estudo,
consulta e discussdo dos resultados das aulas praticas ministradas no laboratério do
Instituto. Esta possibilitou aos discentes, que ndo conseguiam assimilar e/ou por algum
motivo, ndo pode participar da apresentacdo dos resultados no dia da aula, uma segunda
chance para que os mesmos ndo saissem prejudicados nos seus rendimentos e
avaliagdes académicas. A pagina “Micro com vistas a Agropecuaria” (Figura 1),
proporcionou também, um ambiente mais informal e atual, que pdde aproximar o
docente dos alunos, deixando-os mais a vontade para opinar, discutir e trocar ideias

sobre as novidades da disciplina e das Ciéncias Agrarias.

Micro com vistas a
Agropecuaria

@ProgramaApoioEnsino

Pagina inicial
Eventos ok Curtiu~ X\ Seguindov = 4 Compartilhar =« Saiba mais © Enviar mensagem

Avaliacoes
Avaliagées Faculdade e universidade
Sobre o s .
Videos
Diga as pessoas o que vocé acha Somunkiade Yol
Fotos e 9
2L Convide seus amigos para curti esta Pagina

Publicaces
¢ W 200 pessoas curtiram isso

Comunidade Vertudo 3\ 201 pessoas seguem isso

A

Gonferja Janaina e outros 63 amigos

Criar uma Pagina curtiram isso
D1t S

Videos

Figura 1: llustracdo da pagina virtual de Microbiologia “ Micro com vistas a Agropecuéria”. Fonte:

Arquivo pessoal
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Os discentes observaram o crescimento por meio da (Atividade 1), a presenca de
micro-organimos nos mais diversos ambientes desde analises microbiolégicas do solo,
da agua, fomites e até mesmo no ar que se respira (Figura 2). Podendo ou ndo ser

patogénicos aos seres humanos e/ou animais.

Figura 2: llustragdo dos alunos da disciplina de Microbiologia, mostrando o resultado do cultivo de

micro-organismos oriundos de diversos ambientes do Instituto. Fonte: Arquivo Pessoal.

A MicroArte (Atividade 2), permitiu que o discente aprendesse “brincando”, sobre
a Fermentagdo das bactérias em meios de culturas sélidos, onde eles entenderam que O
Agar Sal Manitol ¢ usado como meio diferencial para Staphylococcus aureus, pois a
degradacéo do agucar manitol pela bactéria junto com a producéo de acido, muda a cor
do meio de rosado para amarelado, que o Agar Azul de Metileno é usado para
identificar bactérias fermentadoras de lactose (apresentando coldnia com coloragdo
preta) sendo 0 meio que proporciona o crescimento de Escherichia coli (com coloragéo
verde metélico) e por fim o meio cultura Agar Sangue (AS), que é composto & base de
(sangue de carneiro e/ou equino) usado para diferencia¢do dos Streptococcus spp que se
da pela presenca de uma enzima emolitica , que lisa as heméacias formando halos. Todas
essas caracteristicas obtidas através do cultivo em diferentes meios de cultura com

diversas cores estimulou o aprendizado dos alunos através da mistura de cores extraidas

da “fermentag@o” das bactérias (Figura 3).

V
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Figura 3: Desenho feito por um discente da disciplina de Microbiologia, utilizando o meio nutritivo Agar
Azul de Metileno (EMB), e principalmente a bactéria Escherichia coli. Fonte: Arquivo pessoal

O teste de Controle Microbiano (Atividade 3) evidenciou que nem sempre a
eficdcia do produto esta relacionada a melhor marca, e sim ao seu principio ativo, a
forma correta e o tempo usado para a higienizacdo, desmascarando assim uma
rotulacdo pregada na maioria das vezes pelas empresas que fabricam esse tipo de
produto. Fez também com que houvesse um estimulo no aluno a repensar sobre suas

técnicas de higiene (Figura 4).

Figura 4: llustra o resultado dos diferentes agentes quimicos com agdo bactericida, dentre eles o
sabonete da marca Protex e (com crescimento microbiano ) e o alcool iodado a 2% (sem crescimento

microbiano). Fonte: Arquivo pessoal.

Durante a realizacdo da (Atividade 4) percebeu-se a necessidade de conscientizar
os discentes do ICA sobre o uso indiscriminado dos antibidticos. Orientando-os também
que a melhor forma de evitar a doenca no rebanho é a higiene no momento da coleta do
leite e 0 uso racional e correto dos antibioticos como medida de profilaxia e controle das
doengas, o que proporciona uma reducdo significativa de custos e evita a resisténcia
bacterioldgica aos farmacos. Os académicos observaram que o teste possui ampla
aplicabilidade dentro do Campo das Agrarias, sendo possivel testar a sensibilidade dos
micro-organismos presentes em qualquer ambiente, neste caso foi focada a area da
Medicina Veterinaria, onde serviu para diagnosticar 0s micro-organismos que causaram

a mastite nas vacas, como ilustra Figura 5.
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Figura 5 (A e B): llustra o resultado de um teste de antibiograma, de trés amostras de leite de trés

vacas com mastite cronica. Fonte: Arquivo pessoal.

O isolamento dos fungos fitopatogénicos (Atividade 5), permitiu aos que desejavam
graduar e seguir na area profissional da Agronomia, um contato prévio com o leque de
possibilidades que a Microbiologia permite e a realizacdo de uma anamnese mais
precisa das patogenias causadas por fungos e que levam a grandes perdas econémicas
para o produtor rural, além disso, proporcionou aos alunos a visualiza¢do das estruturas

fangicas ao microscopio optico (Figura 6).

Figura 6: Visualizacdo microscopica de estruturas fangicas, isolada em aula prética da disciplina

de Microbiologia. Fonte: Arquivo pessoal.

Os resultados evidenciaram que a analise bacterioldgica da agua (Atividade 6), ndo
indicou a presenga de coliformes totais, nos bebedouros do ICA, devido as aguas terem
sido tratadas com cloro, isto provavelmente contribuiu para a desinfeccdo,
caracterizando-a apropriadas para o consumo humano. Na agua mineral natural e na
agua da Unimontes, ndo ocorreu & presenca de bolhas no tubo de Durham apenas o
surgimento de turbidez. J& na amostra da agua residuaria de esgoto, observou-se reacéo
presuntiva positiva (bolhas no tubo de Durham) para bactérias coliformes totais,
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demonstrando que ha contaminacdo por bactérias na agua residuaria (Figura 7). Porém,
este fato ndo descarta a necessidade de um acompanhamento constante da qualidade
desta &gua, visando principalmente a seguranca sanitéria, isto despertou nos alunos um

senso de conscientizacao e prevencao.

Figura 7: llustra resultado presuntivo positivo da andlise bacterioldgica da &gua residudria. Quando o
teste d& negativo, a agua apresenta um aspecto transldcido. Fonte: Arquivo pessoal.

A préatica de Fermentacdo alcdolica (Atividade 7), despertou mais interesse nos
alunos por ter sido uma aula totalmente fora dos ambientes tradicionais de estudo (sala e
laboratério), pela dinamicidade, a qual permitiu a oportunidade de todos aprenderem a
produzir uma cerveja artesanal participando desde o inicio até fim do processo. Tal
préatica instigou a curiosidade de todos, que antes consideravam esta aula em especial
mais macante e sem nenhum estimulo, e muitos alegaram que o contetdo envolvia
ciclos bioquimicos de dificil compreensdo por ser um conteldo programatico, mais

tedrico.
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Figura 8: llustra a turma de Microbiologia no dia da aula pratica de Fermentacdo Alcoolica e a
fabricacdo da cerveja artesanal no ICA, utilizando a levedura (fungo) comercial, além da apresentacéo da

cerveja produzida por eles. Fonte: Arquivo pessoal.

Duas das atividades préticas desenvolvidas ao longo desse periodo por meio do
projeto PROAE e da disciplina de Microbiologia permitiram aos dois discentes bolsistas
a publicacdo e divulgacdo dos resultados de dois resumos no Il Simposio do Noroeste
de Minas Gerais — SINMCA, Il Semana Académica do Instituto de Ciéncias Agrarias
2017, sendo os resumos intitulados de: “O antibiograma como objeto de educagdo e
prevengao sanitaria: da sala de aula a aplicagdo pratica!” e a “ Qualidade microbiolégica
da agua dos bebedouros do campus provisério do Instituto de Ciéncias Agréarias, em

relacdo 4 presenca de coliformes totais”.
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1. CONCLUSAO

Concluiu-se que a metodologia teve efeitos positivos sobre o desempenho
académico dos estudantes sobre os conceitos expostos em sala de aula, bem como a

conectividade destes, com o cenério atual das diversas areas das Ciéncias Agrérias.

As aulas praticas permitiu a proximidade do aluno com o professor na transmissédo
do ensino e da troca de ideias de forma dindmica e atrativa. Tal filosofia foi condizente
com a proposta adotada pelo PROAE e pelo PROGER de evitar a retengéo e evasdo dos

discentes nas instituicdes de ensino superior.

Os discentes aprenderam também novas técnicas que podem ser adotadas em suas
carreiras profissionais futuras, aplicadas tanto a Agronomia, Engenharia Agricola,

Medicina Veterinaria e/ou Zootecnia.
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ANEXOS

ANEXO 1: Modelo de Relatorio PROAE

ANEXD IV
RELATORID FINAL
FROGRAMA DE APOIO AQ ENSING DE GRADUACAO (FROAE)
Tibulc o0 Projsto:
Coordenador {4) do projsto:
[GhJetivos propoeice

Fesultados obiiios @ Conclusan

(P0G 00 projetn o
TITULD DO PROUETD

A TER, RO MATING, 1 PAGIA L R

NOME(E) DOS AUTORES E 5EUS RESPECTMGS E-MAILS

RESUMO

Clamaniing, xx de xeomemde 2015

P, X000
Coordenadar oo Projai
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ANEXO 2: Termo de Responsabilidade, para participacdo da aula pratica de
Fermentacdo Alcdolica (Ensino e Divulgacéo).

MINISTERIO DA EDUCAGAD \
UHIVER 3IDADE FEDERAL D03 VALES DD JEGUNTINHONHA. E BN

Iﬂlmﬁu:;ﬂ_ﬁﬁ ABFARIAL UFVJM

TERMO DE RESPONSABILIDADE

Eu, . abaiza
assinada, portador(a) do RG: CPF:
, declare estar ciente dos termes contides a Analise Preliminar
de Riscos - APF..memaest! :meuﬂmn:ﬂmpmmlssodznmmmsdﬁpﬂsqmse
apressniu conduta ]Jm-amla de seguranca, mchsive pmst.mdn informacdes adiciomais sobre
caracteristicas pessoais, geradoras ou potencializadaras de risco, tais como: alergias, deficitneia ou
limitagdo fisica, indisposico a determuinados agentes fisicos, bieldgices, quimices ou radioatives &
outras informagdes relevante: A propria seguranca e a de terceiros.

Fica também firmado o compromisse quanto 3 postura disciplinada. seguindo as orientagdes
dos crganizadores, jamais samdo dos roteires ou atividades programadas, uilizande o3 equipamentos
de seguranca e evitando atitudes ou comdutas que desrespeitem a seriedade que a seguranga das
pessoas exige. _

Mo caso de desobedigncia as pormas de seguranga. estou cients de que podered ser deslizado
dessa atividade académica mediatamente.

Dieclara queccmsﬂzu estar apto 2 participar das atividades deszafs) aulas ]Jm:u:a(s] 8 que
seguirei todas as arientagdes do(s) ptrofessu[es)com‘dmadﬂr(ﬁ]-mlabmador{es) e-sm.g;mrn(sj

Além disso, amtorize a divalgagde de imagens decomentes de minha pamnpa;u ma ()
aula(s) em sites, redes sociais, palestras e fururas aulas para fins didaticos, ciemtificos e de

divulzagio.
Unai, de de 20
Assinatura:
Plessoa de contaio na cidade de origem
{rrau de parenrerce
Fone

Obrervagoer (descrigio das limitagdes fisicas ou moapacidedes)

Obrervagde: preenchidas pele oreanizadar - UFVIM

Especificamente, este fermo refere-se a anla pratica de Microbiologia que aberdara o
contends “Fermentagio Alcoolica™ a ser realizada no dia 02-09-2017, sabado letive. Coma
exemplo didatico, sera utilizada a produgio de cerveja artesanal para esza finalidade.
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